NUTZEN SIE UNSERE RAUME
UND UNSEREN SERVICE AUCH
FUR IHRE FAMILIENFEIERN!

wirkochen

" FRUHSTUCK
MITTAGESSEN
ANOONet AFFEE & KUCHEN

SeniorenKantine

CARL- BLECHEN - HAUS . Franz-Mehring-Str.17 . 03042 Cottbus . Tel.: (03 55) 2 88 6 00

Mittagsangebot August 2021

Taglich von 11:30 -13:30 Uhr

Datum Essen 1 Preis Essen 2 Preis
01.08. Hahnchenkeule mit SoRe, Rotkohl und 510 € Hahnchenkeule mit SoBe,._IVIéhrengemiJse 510 €
Salzkartoffeln und Kartoffelplree

02.08. Saure Eier mit Sofe, Salzkartoffeln und 4,10 € Linseneintopf mit Rauchfleisch 3,30 €

Rohkost
Krauterquark mit Zwiebeln, Leindl und Schmorbohnen in Saurer Sahne, dazu

03.08. Salzkartoffeln 4.10¢€ Gefliigelboulette und Kartoffelpiiree 4.60¢€

04.08. | Schweinegeschnetzeltes mit Krauterreis und | 4 ¢ ¢ Hefeklde mit Heidelbeeren 3,70 €
Rohkost

05.08. Nudeln mit Schinkensahnesole 4,10 € Méhreneintopf mit Kasslerfleisch 3,30

06.08. Marinierter Hering mit Remoulade und 4,60 € Kartoffelsuppe mit Wiener Wiirstchen 3,30 €

Salzkartoffeln

07.08. Ruhrei mit Gurkensalat und Kartoffelpiiree 4,10 € | WeilRe-Bohnen-Eintopf mit Rauchfleisch | 3,30 €

Kasslerkammbraten mit SoRe, Sauerkraut
und Salzkartoffeln

Kasslerkammbraten mit Sol}e,

08.08. Méhrenwtirfel und Kartoffelpuree

510€ 510 €

09.08. Szegediner Gulasch mit Salzkartoffeln 4,60 € Kohlrabi-Eintopf mit Kasslerfleisch 3,30 €




Datum Essen 1 Preis Essen 2 Preis
10.08. Schmorkohl mit Hackfleisch und 460 € Briihnudeln mit Gefliigelfleisch 3,30 €
Kartoffelplree
11,08, | Gebratene Hahnchenbrust mit RahmsoBe, | &, ¢ GrieBbrei mit Kirschen 3,70 €
Sommergemise und Salzkartoffeln
12.08. Jagerschnitzel mit Tomatensofse und 4,60 € Gemiisepfanne mit Krauterreis 410 €
Hornchennudeln
Hackbraten mit RahmsoRe, Mischgemise Bratheringsfilet mit lauwarmem
13.08. und Salzkartoffeln 460 € Kartoffelsalat und Rohkost 460€
Bayrischer Leberkase mit RahmsolRe, Kartoffel-Mohren-Eintopf mit
14.08. Balkangemiise und Salzkartoffeln 460¢€ Kasslerfleisch 3,30€
15.08. Putenrollbraten mitl Solde, Blumenkohl und 510 € Putenrollbraten mit SofSe_,' Moéhrenwiirfel 510 €
Petersilienkartoffeln und Kartoffelplree
16.08, | Schaschlickpfanne mit Kartoffelpiree und | 4 6y e | Gemiiseeintopf mit Schweinefleisch | 3,30 €
Rohkost
17.08. Pikanter Quark mit Zwiebeln, Lein6l und 410 € Gemuse-Hacker|sE:hpfanne mit 460 €
Salzkartoffeln Kartoffelplree
18.08, | CGedunstetes Fischfilet mit Krautersofte, | 4 55 ¢ | Erpseneintopf mit Wiener Wirstchen | 3,30 €
Balkangemse und Salzkartoffeln
19.08. Rahmspinat mit Rihrei und Salzkartoffeln 4,10 € | Pichelsteiner Eintopf mit Schweinefleisch | 3,30 €
20.08. | Wurstgulasch mit Makkaroni und Streukase | 4,60 € Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3,70 €
21,08, | Boulette mit RahmsoRe, Frhlingsgemise | 4 65 ¢ | Graypcheneintopf mit Gefligelfleisch | 3,30 €
und Salzkartoffeln
22 08. Spielibraten mit Sol3e, Butterbohnen und 510 € Spielibraten mit Solde, M_(_Jhrenschelben 510 €
Salzkartoffeln und Kartoffelpiree
2308, | "utensteak mit Champignonrahmsolle, | 4 &g | ilchreis mit Butter, Zucker und Zimt | 3,70 €
SommergemUse und Salzkartoffeln
24.08. Bratwurst mit Softe, Sauerkraut und 4,60 € | Balkangemiiseeintopf mit Schweinefleisch | 3,30 €
Salzkartoffeln
25.08. | Kochklops mit KapernsoRe, Salzkartoffeln | 4 4 ¢ | Griine Bohnen-Eintopf mit Kasslerfleisch | 3,30 €
und Rohkost
26.08. Paniertes Fischfilet mit Dillsol3e, GemUsemix 460 € Nudeln mit Spinatsahnesofe 410€
und Salzkartoffeln
27.0g. | Bauernroulade mit Bratensofie, Butterbohnen |, o ¢ Briihreis mit Gefliigelfleisch 330€
und Salzkartoffeln
28.08. | Cordon bleu mit Rahmsofe, Blumenkohlund | 55 ¢ | Rosenkohleintopf mit Kasslerfleisch | 3,30 €
Salzkartoffeln
Rinderroulade mit BurgundersoRe, Rotkohl Rinderroulade mit Burgundersol3e,
29.08. und Kartoffelklof3en 510€ Moéhrengemiise und Kartoffelpliree 510€
Hahnchencurry-Geschnetzeltes mit Kohlrabi-Mohren-Eintopf mit
30.08. Champignons, Krauterreis und Rohkost 460¢€ Kasslerfleisch 3,30€
31,08 | Gedunstetes Fischfilet mit Krautersoe, | 4 60 | pyo Bohneneintopf mit Schweinefleisch | 3,30€

Kaisergemuse und Salzkartoffeln

Anderungen sind vorbehalten!




